
Menu de la saint-sylvestre 2011-2012 
 
 

Le foie gras cru et cuit aux saveurs d’automne 
 

 ~~ ~  
 

Homard cuisiné minute à l’américaine 
 

~ ~ ~  
 

Lotte habillée de lard basque et d’endives 
Palet de patate douce à la cannelle, sucs de poisson au 

citron vert 
 

~ ~ ~  
  

Plateau de fromages 
 

 ~ ~ ~  
 

Le caramélia 
Glace caramel à la fleur de sel 

 
Prix : 

65 € par personne hors boissons menu complet 
 

 PRIX NETS TOUTES TAXES COMPRISES - PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS 
LE RICHELIEU – RESERVATION 05 46 09 60 70 


