Rencontre avec les trois premiers du Championnat

Guillaume MABILLEAU (17 prix), 23 ans. | Johann MARTIN (2° prix}, 24 ans
Sous-chef patissier a I’hétel-restaurant Le Richelieu Employé dans une boulangerie-patisserie
a I'lle de Ré. Un habitué des congcours e a Sceaux (92)
\ Une piece de 1,80 m. Son ong:- -
nalité : de grosses corolles ver- .

tes stylisées dans lesquelles
étaient nichées des fleurs jaune or,
aux feuilles d'un vert trés vif. Un
parti pris : offrir de I'étonnement par
la hauteur adoptée.
« Je me suis inscrit a ce concours
un mois avant I'épreuve. J'ai trouve
le theme trés intéressant car il per-
met de s'exprimer largement autour
de la palette des quatre saisons.
J'ai donné un nom & ma sculpture
en sucre: « Floraison de mon pays
au Printemps ». Je tiens a remercier
mon patron Franck DEsIEU pour son
soutien lors de l'entrainement. J'ai
refait ma piéce trois fois. Ce
concours m'a donné ['occasion de
2 production quotidienne
& o8 me Sre waiment plaisir, tout
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2. ou e poareve-
fer des chocs thermegues.
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== bonfewr e 03 pas eu de
sam_s T=eurs au cours de ['éla-
boranm Malgré tout, je reconnais
quil nest pas évident de travailler
devant le public. Il importe d'étre trés
organise, on n'a pas le droit a l'erreur
Il faut respecter le temps imparti et
surtout bien veiller & 'hygrométrie ». m




